Per Cominciare
Baccala mantecato al latte di mandorla con cialda di pecorino croccante €16

Tartare di pescato del giorno su saraceno con pomodoro confit, cipollotto, edamame e salsa di ostrica
€19

Battuta di Fassona con uovo disidratato e maionese al miso su midollo morbido brasato €18
‘Il gioco dell’Oca’: fegato d’oca scottato, paté de Foie Gras, salumi pregiati d’oca e gelatina allamarena €20

La Riverenza & La Confidenza: La nostra proposta di salumi e formaggi tra i migliori in Italia, frutto delle nostre
personalissime spedizioni alla ricerca di prodotti autentici e rari €22

Rollata di zucchina ripiena di panzanella e tagliatella di verdure su centrifuga di pomodoro bruciato €14

Cialda di mais con ‘salsa tonnata’ di acciughe, con prosciutto cotto San Giovanni e riduzione di aglio nero
€13

| Primi

Garganelli di pasta fresca all’'uovo con ragu bianco di cortile, fiori di camomilla e limone candito €16
Gnocchi di ricotta con crema di zucca violina e aringa affumicata €18

Ravioli freschi ripieni di cardoncello e Chianina con salsa di arrosto e riduzione al tamarindo €18
Spaghetti alla chitarra con polpa diriccio di mare e pane atturrato €22

Paccheri ai 5 pomodori (Piennolo, Datterino rosso e giallo, Pachino, Pera d’Abruzzo) con ricotta salata €15

| Secondi

Teteun con salsa di porcini e porcini trifolati €22

Polpo planciato con melanzana panata e babaganoush €24

Pastrami di Black Angus su insalata russa della casa e salsa all’aneto €18

‘Butterfly’ di Salmerino con panure agli agrumi, carpaccio di finocchio e maionese al wasabi €22

| Contorni e7 | Dolci €7

Verdure di stagione Chiedete al nostro personale le preparazioni del giorno
Verdure strascinate

Patate al forno

In questo locale si serve acqua potabile microfiltrata € 2,5 Pane e coperto € 3,5



